MENU

HAJCER RESTAURACIA
13.1.-17.1.2025

PONDELOK

0251 Krém z peceného zeleru ’°

1. 150g/150g Kuraci stroganoff s uhorkou, Sampinénmi, dijonskou horcicou a ryzou 71
2. 150g/150g Sous-vide bravéova panenka na zelenom koreni a ¢ervenom vine s pe¢enymi zemiakmi °1°
W43, 3309 Grilovany halloumi syr na batatovom pyré so zelenym salatom ’

UTOROK

0251 Minestrone /talianska zeleninova polievka/ °

1. 150g/150g Kuraci ¢ernohor so strGhanym cheddarom, varenymi zemiakmi a domacou tatarskou omackou 37
2. 330g Trofie /Cerstvé cestoviny/ bolognese z australskeho chuck rollu s tricolore paprikou a parmezanovymi hoblinami '3
3. 3309 Grilovany camembert na pyré zo suseného hrachu a zemiakov so $alatikom ’

STREDA

0,251 SoSovicova kysla s vajickom 793

1. 150g/150g Vykostené pelené kuracie stehnd v omacke zo susenych rajcin s olivami a ryzou
2. 1509/150g Bravcové medailoniky v cesnakovom cesticku s pec¢enymi zemiakmi a salatikom 37
W3, 3309 Bryndzové krémové krupoto s marinovanou pecenou zeleninou 7

STVRTOK

0251 Vichyssoise /krémova franclzska z péru a zemiakov/ 7°

1. 1509/150g Grilované morcacie steaky s bylinkami na cous-couse so zeleninou '
2. 1509/1509 Konfitované bratislavské pliecko na smotane s mrkvou, hraskom a ryzou ’
3. 3309 Talianske rizoto s grilovanou cuketou, pe¢enymi cherry raj¢inkami a parmezanom ’

PIATOK
0251 Kacaci Ramen /japonsky silny vyvar zo zeleniny a mésa/ s ramen rezancami a varenym vajickom °(%

1. 1509/1509 Bao Buns /parené azijské buchticky/ s trhanym bravéovym masom, sdjovou omackou, uhorkou,
koriandrom, cibulkou, chilli paprickou a zemiakovymi chipsami 367
2. 150g/1509 Kuraci Cordon bleu na grile s prirodnou omackou, zemiakovou kasou a mrkvovym $alatikom s pomarancom ’
W& 3. 3309 Chrumkavé tofu s brokolicou, jarnou cibulkou, sezamom, zazvorom a jazminovou ryzou

Cena obedového menu vratane polievky 8,50€.
Polievka samostatne 0,251/3€.

Obedové menu podavame od 11:00 hod. do 14:00 hod. alebo do vypredania.
Objednavky na rozvoz prijimame na cisle 0917 110 222.



